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PENGARUH PEMBERIAN SARI BUAH NANAS MADU (Ananas Comosus
Waktu Fermentasi Terhadap Kandungan Gula, Protein Total, Serat Kasar, Alkohol
Dan Uji Organoleptik Tape Ketan Putih” Diajukan Untuk Memenuhi Salah Satu
Syarat Memperoleh Gelar Sarjana Program Studi Pendidikan Biologi Universitas
Sanata Dharma. Dalam Penyusunan Dan Penulisan Skripsi Ini Tidak Terlepas Dari
19th, 2024

PENGARUH PELAYUAN DAN SUHU PENGERINGAN DAGING BUAH NANAS ...
Dengan Pelayuan, Dan Faktor Ke-2 Ialah Suhu Pengeringan Dengan 4 Taraf Faktor,
Yang Terdiri Dari 3 Taraf Faktor Suhu Pengeringan Dengan Menggunakan Alat



Pengering Vakum Yaitu (T1) Suhu Pengeringan 60 OC, (T2) Suhu Pengeringan 70 OC
Dan (T3) Suhu Pengeringan 80 OC. Satu Taraf Faktor Pengeringan Lain Nya Adalah
11th, 2024

Uji Kadar Sari Larut Air Dan Kadar Sari Larut Etanol Daun ...
Materia Medika Indonesia Tumbuhan Yang Satu Family Asteraceae Yaitu Daun
Bunga Matahari (Helianthi Folium) Menyebutkan Bahwa Kadar Sari Larut Air Tidak
Kurang Dari 5%, Yang Berarti Hasil Memenuhi Persyaratan Materia Medika
Indonesia. Senyawa Yang Diduga Tertarik Dalam Kadar Sari Larut Air Adalah
Alkaloid, Tanin Dan 12th, 2024

STUDI PEMBUATAN PERMEN JELLY DARI SARI BUAH NANGKA
Pektin 2,5%, Memberi Pengaruh Yang Berbeda Sangat Nyata (p
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